Preis: CHF 48.00
75.0 cl.
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Wein:

Land:

Region:

Bereich:
Klassifikation:
Volumenprozent:

Traubensorte:

Art:

Typ:

Passt zu:

Service:

Lagerfahigkeit:

Genussreife:

Bemerkungen:

Bewertung:

Produzent:

2004 Pintia
Spanien
Castilla Ledn
Toro

D.O. Toro
14.7 %

Tinta de Toro

Rotwein
Grosse, schwere und lagerfahige Rotweine

Raffinierten Fleisch- und Wildgerichten,
Wildgefliigel, Braten aller Art, gut gewirztem
Lamm und zu ausgewahlten reifen Késesorten.

Chambriert bei maximal 17 bis 19 Grad servieren.
Junge Jahrgdnge gewinnen mit dem Dekantieren.

6 - 12 Jahre, grosse Jahrgange sogar noch langer.

Warten, gewinnt mit zusatzlicher Lagerung.

Der Pintia 2004 zeugt von einem herausragenden
Weinjahr. Von &hnlicher Art - wie schon seine
Vorganger - ist dieser Jahrgang einfach noch
extravaganter und opulenter. Man sollte der
Versuchung widerstehen, diesen schon jetzt zu
trinken, denn die welche widerstehen koénnen,
werden mit Sicherheit in einigen Jahren reichlich
belohnt.

Robert Parker 95 / 100

Bodegas Vega Sicilia
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